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AgostinaPieri

Non abbiate fretta

Il Brunello vuole

una S10vVINnezza

che sl fugge tutta via
L'AZIENDA MASSIMO VANNI
| primi 4 ettari
furono piantatia Agiovinezza non é propriamente
Fiancornello nel l bella. E primasi fugge viae
1971, Poi, nel 1997, meglio &, per il Brunello di
Agostina Pieri avvio Montalcino. La vendemmia del
la nuova stagione Brunello di Agostina Fieri risale del
che portd | primi restoa cingue anni fama il vino é
fruttinel 1994 con ancora baby. Prodotto nei vigneti di
3000 bottiglie Piancornello di proprietd dell’ azienda

agricola Pieri, nel comunedi
Maontalcing, la Docg 100% Sangiovese
ha 14 gradi e l'affinamento in legno é
dicirca 2 anni; prima in Demis-Muid
da 600 litri, poi in botti di rovere da 20
ettolitri. Rosso rubino intenso,
tendente algranato, al naso, dopouna
lunga macerazione sulle bucce,
ricorda la ciliegia su un fondo legnoso.
In bocca, il Brunello arriva con un
corpodensoe strutturato che provocsa
un sensodi suadente ‘pesantezza’
sulla lingua. In primo piano arriva la
componente acida, intrecciataad una
vivida trama tanninica e minerale che
sisvelaaruota. [l segnocheilvino e
giovane e meriterebbe ancora alcuni
anni d'invecchiamento. [l gusto &
comungque gia ricco: lungo e
persistente, sul finale svela note
speziate. [l costodiuna bottiglia di
Brumnello di Pieri Agostina & nella
media di un Brunello di qualita: si
agygira sui 30 euro. Voto 8




