LA NAZIONE

PISA

Cena galeotta grandi firme
con lo chet di «<Pomiroeu»

VOLTERRA PER AIUTARE L’'EMPORIO DELLA SOLIDARIETA’ DI PRATO

UNA SERATA davvero speciale
quella in programma venerdi’ 25
aprile a Volterra: I'appuntamento
con Cene Galeotte (www.cenega-
leotte.it), progetto che unisce buo-
na tavola e solidarietd unico nel
suo genere in corso alla Casa Cir-
condariale di Volterra, vedra infat-
ti come ospite d’eccezione Gian-
carlo Morelli del ristorante Pomi-
roeu (www.pormiroeu.com).

Lo chef bergamasco, insignito di
quella Stella Michelin arrivata
per la qualita della cucina propo-
sta nel suo locale di Seregno che
lo ha collocato ai vertici del pano-
rama ristorativo nazionale, guide-
rd i detenuti nella realizzazione di
una cena aperta al pubblico. Ad
accompagnarne le creazione in ta-
vola sard un altro importante pro-
tagonista del made in Italy gastro-
nomico: Agostina Pieri (www.pie-
riagostina.it), piccola cantina a
conduzione familiare fra le pili co-
nosciute ed apprezzate del territo-
rio di Montalcino, che fra Rossoe
Brunello offrird in assaggio una
selezione delle sue etichette pill
rappresentative. L’intero ricavato
sard destinato all’Emporio della
solidarietd di Prato (www.empo-
rio.prato.it), progetto nato nel
2008 - promosso da Caritas Dioce-
sana di Prato, Provincia e Comu-
ne di Prato e Fondazione Cassa di
Risparmio di Prato - che si occu-
pa della distribuzione coordinata
e gratuita di generi alimentari di
prima necessiti nella forma di
“minimarket” aperto alle persone

bisognose (con sede in Via del Se-
minario 26, Prato).

UN NOME di grande prestigio
quello di Giancarlo Morelli, clas-
se 1959 e una passione aulentica
per la cucina coltivata fin da picco-
lo. Studi, viaggi, contatti con i
grandi esponenti della cultura e
dell’arte, il confronto con i simula-
cri dell’alta cucina, il costante affi-
namento di tecnica e palato. Il
1993 & l'anno della svolta: in
un’antica corte a Seregno apre Po-
miroeu, in dialetto locale “mela”

ristorante capace di trasformare

la sua vita e che da 20 anni tenta e
conquista i palati di tutti. Il punto

dlpartmmeﬂnsgenodellamane-
ria prima, il cibo va tocca-
to poco e la purezza dei prodotti

controllata”, parola di chef. La cu-
cina del Pomiroeu & visionaria e
concreta, sofisticata ¢ genuina, au-
tentica e imm decodifi-
cabile, che non si rivolge solo agli
lmzw.u un banco di prova ¢
un’esperienza unici per i detenuti
che lo affiancheranno ai fornelli.
Per informazioni: www.cenegale-
%:re.u )

prenotazioni: auta viag-
ﬁl Robintur), Tel

55.2345




