
Il terreno dove sorgono le vigne è un impasto omogeneo di materiale fertile e di pietra fluviale: 
questa tipica conformazione crea l'ambiente ottimale per la creazione di vini strutturati e ricchi 
di profumi 

 

E’ prodotto da uve di Sangiovese da piante di circa dieci anni. Si presenta di colore rosso rubino. 

Al naso garbati sentori di piccoli frutti rossi maturi e delicate note speziate di pepe rosa, ci invogliano. 

Al palato risulta moderatamente caldo, garbato, equilibrato, molto piacevole. 
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